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Preparación: 10 MINUTOS - Dificultad: MEDIA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 8 personas

vino tinto, 3/4 litro

moscatel, 1/4 litro

angostura, 1 cucharada

pasas, 50 gramo

piel de naranja, 1/2 unidad

cardamomo, 6 unidad

cardamomo(semilla), 1 cucharadita

clavo de olor, 3 unidad

canela en rama, 1/2 ramita

raíz de jengibre(trocito), 1 unidad

azúcar, 1/2 taza

miel, 3 cucharada

acquavite, 1/4 unidad

almendra, 50 gramo
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PREPARACIÓN: 

Poner en un cazo el vino, la angostura, las pasas, las almedras y las especias y dejar reposar toda la noche. Añadir la miel y calentar. Cuando vaya a hervir, añadir el acquavite. Servir en vaso, con una cucharilla, para poder comer las pasas y las almendras



